9)
,/6‘

Op
\\\\\um/,,, <,
/, k4

TP 2= Universita degli Studi della Basilicata
ySZ Scuola di Scienze Agrarie, Forestali, Alimentari
S ed Ambientali

J BR SI T,q
g,

é\
N

"'Illm\\\\‘

982 ¢

\B

)\ Universita degli Studi del Molise
2| Dipartimento Agricoltura, Ambiente, Alimenti

Istituto di Scienze dell’Alimentazione
Consiglio Nazionale delle Ricerche

s Antioxidantidentificatio n Ct bR

Cold shocktoler
Speues specmc PCRN OX[ Multiplex PCROsmotoler :thH  cilice bacte

Aerobic and Respiratory Growth anemat,\,e o factors
|Cr0 Ia Acid tolerance survival "ssiomesinaiia

Probiotic Ve "y " oidaton
Lactic acid bacteria HrcApCR taxononty
NPR Lactobacillus casei St re S food
Stresstolerance P(OX Strain vrm Human faeces oESL

Oxygen respiratory metabolism A e catar!ase
mi milking machines
Cheddargie sait ’ ser malt coffee

shift towards aerobic eme/menaquinone supplementation i caseiN87

11 DICEMBRE 2015

Aula A19

Universita degli Studi della Basilicata,
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Potenza

Il Workshop ha lo scopo di presentare i risultati
ottenuti nell'ambito del Progetto FIRB 2010 “Genetic
and physiological basis of aerobic metabolism in
Lactobacillus rhamnosus and Lactobacillus
paracasei. basic and applied aspects’, nonché |
risultati di altri gruppi di ricerca italiani che da tempo
si occupano della risposta allo stress nei batteri
lattici e nel genere Lactobacillus in particolare.

Il Workshop costituisce, pertanto, un importante
momento di discussione, destinato sia al mondo
della ricerca che dell'industria, sugli aspetti di base e
applicativi della risposta allo stress in un gruppo di
microrganismi di grande interesse industriale.
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INTERVENTI DI BENVENUTO

Prof.ssa Aurelia SOLE

Rettrice dell’Universita degli Studi della Basilicata

Prof. Severino ROMANO

Direttore della Scuola di Scienze Agrarie, Forestali, Alimentari e Ambientali
Universita degli Studi della Basilicata

APERTURA DEI LAVORI

Prof. Eugenio PARENTE

Dipartimento di Scienze - Universita degli Studi della Basilicata

Le risposte adattive agli stress fisici e chimici nei batteri lattici: genetica, fisiologia,
applicazioni

RELAZIONI SCIENTIFICHE

Prof.ssa Margherita SACCO

Dipartimento di Scienze e Tecnologie Ambientali, Biologiche e Farmaceutiche -
Seconda Universita degli Studi di Napoli

Risposta allo stress in Lactobacillus plantarum: ruolo del regolatore globale CcpA

Prof. Giuseppe SPANO

Dipartimento di Scienze Agrarie, degli Alimenti e dell” Ambiente - Universita degli

Studi di Foggia

Ruolo degli esopolissaccaridi prodotti da Lactobacillus plantarum nella tolleranza
agli stress

Prof.ssa Maria DE ANGELIS

Dipartimento di Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti - Universita degli
Studi di Bari

Il secretoma dei lattobacilli: adattamento ambientale

LUNCH

RELAZIONI SCIENTIFICHE - Progetto FIRB 2010

Dott.ssa Teresa ZOTTA

Istituto di Scienze dell’Alimentazione - CNR

Attivazione e regolazione del metabolismo aerobio e respirativo in
Lactobacillus casei

Prof.ssa Lucilla IACUMIN
Dipartimento di Scienze degli Alimenti - Universita degli Studi di Udine
Diversita genotipica della risposta allo stress nel gruppo “Lactobacillus casei”

COFFEE BREAK

Dott.ssa Anna REALE

Istituto di Scienze dell’Alimentazione - CNR

Effetto delle colture respirative di Lactobacillus casei nel Cheddar: profilo
aromatico, proteolisi e attivita antiossidante

CONCLUSIONI E SALUTI
Prof. Eugenio PARENTE
Dipartimento di Scienze - Universita degli Studi della Basilicata

INFO

@ I.evancnimica http://www?2.unibas.it/parente/wordpress/?page id=900

BARI s.rl



