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Il/1a candidato/a, scelto un processo per la produzione di un alimento fermentato,
descriva aspetti tecnici, economici, i controlli e le norme relative ai processi
tecnologici e biotecnologici per la conservazione e la trasformazione
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Il/1a candidato/a descriva, mediante diagramma di flusso, la filiera produttiva di un
prodotto di origine animale o vegetale a scelta, e per ogni fase e per il prodotto
finale descriva i controlli da eseguirsi ai fini del controllo processo e del controllo
qualita con riferimento ai metodi attualmente disponibili.




Il candidato/a indichi, per un alimento a scelta, le possibili innovazioni di processo,
finalizzate a migliorare le proprieta nutrizionali, funzionali, tecnologiche e/o
sensoriali del prodotto stesso
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