
DONNE E CIBO
TRA TRADIZIONE E INNOVAZIONE

voci, esperienze e saperi femminili nel sistema agroalimentare

IN OCCASIONE DELL’INTERNATIONAL YEAR OF THE WOMAN FARMER

INFORMAZIONI DELL’EVENTO Un incontro dedicato alle donne protagoniste
della trasformazione dei sistemi agroalimentari,
dove saperi tradizionali, conoscenza e
innovazione si incontrano per costruire sistemi
più equi, resilienti e sostenibili, capaci di nutrire
il domani.

SALUTI ISTITUZIONALI
Gianluca D'Andrea
Presidente dell'Ordine dei Tecnologi Alimentari di
Basilicata e Calabria

INTERVENGONO
Concetta La Rocca
La terra che cambia: saperi, esperienza e nuove sfide
dell'agricoltura
Annamaria D'Andrea
Innovare il cibo senza perderne l'identità
Teresa Zotta
Studiare il cibo per comprendere e trasformare i sistemi
agroalimentari

Maria Antonietta Santoro
La tradizione che evolve: cultura, salute e sostenibilità

Valentina Loponte
Dal surplus alla solidarietà: dare nuovo valore al cibo

CONVERSAZIONE FINALE 

Dialogo con tutte le protagoniste dell’incontro

Il cibo di domani: 
che cosa conservare, che cosa cambiare?

Mauro Viccaro
INTRODUCE E MODERA

16 ottobre 2026 ore 17:00
Hub di recupero delle eccedenze alimentari

Professore di economia e politica agroalimentare
Università degli studi della Basilicata

Modera: Francesco Genovese
Professore di macchine e impianti
Università degli studi della Basilicata

via racioppi 10 - Potenza

Mauro Viccaro
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