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Comunicato stampa

Lezione-spettacolo di musica, teatro e gastronomia “La Cuisine Fantasque”

nel nome del grande operista italiano Gioachino Rossini
Potenza, 19 maggio 2016 ore 18.30 – Aula Magna Via Nazario Sauro 85

organizzata dall’associazione UNIVERSA MUSICA
nell’ambito della rassegna di lezioni-concerto in Università per la Città fondata da Antonio M. Tamburro

ROSSINI, si sa, era un grande cuoco e deliziava gli ospiti delle cene che offriva nella sua abitazione parigina, le cosiddette Soirées, a cui interveniva buona parte dell’alta società della capitale francese.

Questi ricevimenti furono all’origine di composizioni brevi e argute, spesso scritte per pianoforte solo, battezzate dal loro autore con il titolo ironico di Péchés de Vieillesse. In questo concerto del tutto particolare, sono state arrangiate per un ensemble cameristico le “portate”previste nel volume quarto di queste composizioni, che il Maestro iniziò a scrivere superati i sessantacinque anni di età e, nel caso del “menù” qui proposto, risalgono sicuramente a dopo il 1860. Così, questa cucina “estrosa”, come recita il titolo proposto non ci viene servita nella forma originale, ma trova nuova veste (e “sapori”) nella leggerezza del lavoro di elaborazione orchestrale svolto da Damiano D’Ambrosio. 
Protagonista della scelta e della lettura (e non solo) l’attore Nanni Coppola, per l'occasione il Rossini ...o colui che crede di esserlo.

La parte musicale è affidata all’Orchestra Lucana. Si tratta di un’orchestra duttile, attiva sia nel repertorio classico, sia in quello contemporaneo. Ideatore del progetto è il suo Direttore Artistico, il clarinettista, compositore e direttore d’orchestra Vincenzo Perrone, clarinettista, compositore, direttore di coro e direttore d’orchestra.
PROGRAMMA

G. ROSSINI – D. D’AMBROSIO

LA CUISINE FANTASQUE

Ouverture Tarantella

Quatre Hors d'Oeuvres (antipasti):

Radis (ravanelli)

Anchois (acciughe)

Beurre (burro)

Cornichons (cetriolini)

Quatre Mendiants (frutta secca):

Les figues sèches (fichi secchi)

Les raisins (uva passa)

Les noisettes (noccioline)

Les amandes (mandorle)

....e per finire...........Olio di ricino (Petit Valse)
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